
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

DESSERTS 

Café Gourmand (1,6,8)  9 

Kaffee nach Wahl | kleines Dessert des Tages 

           Cheesecake-Cream (1,4,6)  10 
Rhabarber | Mandel| Waldmeistersorbet 

Tartelette (1,6,9) 
von weißer Schoko-Mousse 12  

marinierte Beeren | Himbeersorbet 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Hinweis: 
In allen unseren Speisen kann eines der 14 

europäischen Allergene enthalten sein. Bei 

Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 

Servicepersonal. 

Allergene: (1) Getreideprodukte  (2) Fisch  (3) 
Krebstiere           (4) Schwefeloxide / Sulfite  (5) 
Sellerie  (6) Milch und Lactose  (7) Sesamsamen   (8) 
Nüsse  (9) Eier  (10) Lupinen  (11) Senf  (12) Soja  
(13) Weichtiere  (14) Erdnüsse 
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Menü I 

Hausgebeizter Saibling (2,6,9) 
Ingwersabayon | grüner Spargel 

Cremesuppe von Bärlauch (6) 

Garnele im Pankomantel (1,3,9) 

Geschmorte Lammhaxe (1,56,9,11) 

Thymianjus | südländisches Gemüse |  

Pommes Dauphin 

                         Cheesecake-Cream (1,4,6) 
Rhabarber | Mandel| Waldmeistersorbet 

€ 65 

Menü II 

Crème Brûlée von Ziegenkäse (1,4,9,11) 
grüner Spargel | Orange | Wildkräuter 

Rinderhüftsteak unter der Bärlauchkruste (1,6,9)   
Burgunder-Jus |Erbsen |Frühlingsgemüse | 

Kartoffelgratin 
 

oder 
 

Tagliatelle mit Bärlauchpesto (1,4,9,11) 
Tomaten | Parmesan | Rucola 

Tartelette von weißer Schoko-Mousse (1,6,9) 

marinierte Beeren | Himbeersorbet 

€ 54 

vegetarisch € 46  
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SALATE 

Beilagensalat  (4,5,11)         6,5 

Bunter Malerhaus-Salat(4,5,6,11) 

als Vorspeise   10  |  als Hauptspeise   16 

… mit gebratenem Hühnchen (4,5,11)      + 6,5 

… mit Ziegenkäse  (4,5,6,11)     + 5 

… mit hausgemachten Falafel (4,5,11)      + 5 

… mit gebratenen Gambas (3,4,5,11)      + 10,5 

 

VORSPEISEN & Co. 

Hausgebeizter Saibling (2,6,9)  16 
Ingwersabayon | grüner Spargel 

Crème Brûlée von Ziegenkäse (1,4,9,11)   14 
grüner Spargel | Orange | Wildkräuter 

        Cremesuppe von Bärlauch (6)  9 
  

+ Garnele im Pankomantel (1,3,9) 3,5 

 

VEGETARISCHE GERICHTE 

Ricotta-Gnocchi (1,6,9)      19 
Tomate | Mozzarella | Wildkräuter 

 
Tagliatelle mit Bärlauchpesto (1,4,9,11)  19 

Tomaten | Parmesan | Rucola 
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FISCH 

Kabeljau unter der Parmesankruste (1,2,6)    32 

Safran | Pesto | Lauch | Graupen 

Gambas gebraten (1,3,6,11)  32 

Zitronengras | Buntes Gemüse | Pappardelle 

 

 

FLEISCH 

Geschmorte Lammhaxe (1,56,9,11)  29 

Thymianjus | südländisches Gemüse |  

Pommes Dauphin 

Wiener Schnitzel (1,6,9)    27 

Eine Beilage nach Wahl: Pommes Frites,  

Pommes Allumettes, Spätzle oder kleiner Salat 

Jede weitere Beilage   + 4 

Rumpsteak (1,6,9)     32,5 

Kräuterbutter oder Pfefferrahm 

Eine Beilage nach Wahl: Pommes Frites, Pommes 
Allumettes, Spätzle oder kleiner Salat 

Jede weitere Beilage   + 4 

Rinderhüftsteak  
unter der Bärlauchkruste (1,6,9  29 

Burgunder-Jus |Erbsen |Frühlingsgemüse | 

Kartoffelgratin 
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